Vrai ou faux

1) 1l est inutile de laver les aliments avant de les cuisiner. .................. Vrai [ | Faux [ ]

2) Les bébés et les personnes dgées sont plus sensibles
aux iNtoXications AlIMENtAINES.........c. i Vrai [ ] Faux [ ]

3) Tous les micro-organismes abiment les aliments..........ccccceeiirinnne Vrai [ ] Faux [ ]

4) La viande fraiche est un des aliments les plus exposés

CTE D 1ol o] T Vrai [ ] Faux [ ]
5) Il faut éviter les ustensiles de cuisine en boiS.........c..ceceeveeveeiesenenn. Vrai [ ]| Faux [ ]
6) La cuisson tue tous les microbes..............cccooiiiiiiiiii Vrai [ | Faux [ ]

7) Le micro-ondes permet d'éliminer tous les microbes
S AIIMIENES vttt et ettt et ettt et e e ettt e Vrai [ ] Faux []

8) Les producteurs, les industriels et les commergants doivent
suivre des normes d'hygiéne trés strictes. ......ccccccvveveeeeeeeeiiiiiiiiiiin, Vrai |:| Faux |:|

9) L'eau du robinet n'est pas dangereuse a boire..................cccovvvvnnn. Vrai |:| Faux |:|

10) Il est moins risqué de manger un produit frais
qu'un produit INAUSEFIEL............coviiirieieic e Vrai [ ] Faux [ ]

11) On peut recongeler un produit qui é été décongelé.......cccceovrrunnnn. Vrai [ ] Faux [ ]
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